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Tomates confites 1 Kg
Tomates mi-séchées 73,5%, huile de tournesol, sel, ail,

origan, marjolaine, acidifiant : acide citrique, persil

Aubergines grillées marinées : 1Kg
Aubergines grillées 74,2%, huile de tournesol, sel, herbes '

de provence, ail, acidifiant : acide citrique, poivre noir,

vinaigre d’alcool

Mélange de légumes grillés marinés : 1Kg
Légumes 65% (tomates mi-séchées, courgettes grillées,

poivrons rouges et jaunes grillés), huile de tournesol, huile

d’olive, ail, sel, herbes aromatiques, vinaigre balsamique,

acidifiant : acide citrique ;
Poivrons rouges et verts grillés marinés : 1Kg
Poivrons grillés (rouges et verts) 73,9%, huile de tournesol,

herbes de provence, sel, ail, poivre noir, acidifiant : acide

citrique, vinaigre d’alcool

Courgettes grillées marinées : 1Kg
Courgettes grillées 74,1%, huile de tournesol, sel, herbes

de provence, ail, acidifiant : acide citrique, poivre noir,

vinaigre d’alcool

Artichauts confits a I’huile : 1Kg
Quartiers d’artichauts 48,8%, huile de tournesol, 0

citron confit égoutté (citron, eau, sel, vinaigre d’alcool),

huile d’olive, ail, sel, huile d’olive vierge extra, vinaigre

balsamique blanc, basilic, acidifiant : acide citrique, persil

Mini poivrons farcis au thon : 1Kg

Mini-poivron 31,5% (mini-poivron, sucre, vinaigre de vin, sel, :
acide citrique), huile de tournesol, thon a I’huile de tournesol

(19,6%), anchois salés, v
acidifiant : acide citrique
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