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Ingrédients net PNE EUVC : /mois | Packaging 5
Filets d’Anchois a la provencale 1 100g : 609 | 24 ' 12 pot en
Anchois salés (anchois, sel) 60%, huile équilibre 38% (huile de : ; ; verre
tournesol 85%, huile d’olive extra vierge 15%), ail 1%, persil 1%
Filets d’Anchois a I’huile d’équilibre :100g ;: 60g : 24 : 12 pot en
Anchois salés (anchois, sel) 60%, huile équilibre 40% (huile ! ! verre
de tournesol 85%, huile d’olive extra vierge 15%)
Filets d’Anchois a Phuile d’équilibre 12109 i130g: 24 | 12 | poten
Anchois salés (anchois, sel) 65%, huile équilibre 35% (huile ; ; verre
de tournesol 85%, huile d’olive extra vierge 15%)
Filets d’Anchois roulés aux capres 1100g :60g i 24 | 12 | poten
Anchois salés (anchois, sel) 57%, huile équilibre 40% (huile : : verre
de tournesol 85%, huile d’olive extra vierge 15%), capres 3% :
Anchois au sel 1 130g 1 98g : 12 | 12 pot en
Anchois salés (anchois, sel) 75%, (sel, saumure) 25% ' ' verre
Anchois en saumure vinaigrée 1 130g :104g: 12 | 12 pot en
Anchois salés (anchois, sel) 80%, saumure 15%, vinaigre : : verre
d’alcool 5%
Filets d’Anchois a Phuile d’équilibre 12509 i143g: 12 | 12 | verrine
Anchois salés (anchois, sel) 57%, huile équilibre 43% (huile i i
de tournesol 85%, huile d’olive extra vierge 15%)
Filets d’Anchois a I’huile d’équilibre 14509 ;261g: 6 12 verrine
Anchois salés (anchois, sel) 58%, huile équilibre 42% (huile ! !
de tournesol 85%, huile d’olive extra vierge 15%)
Anchois au sel . 450g i360g; 12 | 12 verrine
Anchois salés (anchois, sel) 80%, (sel, saumure) 20% ' : :
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