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BANDERILLES
D'ANCHOIS




- | Poids ! ' yve: DLUO -
Ingrédients et PNE :UVCE it EPackaglng 5
Anchois marinés a I’huile de tournesol 11509 {100g | 12! 5 | Barquettes
Anchois marinés 67 %, huile de tournesol 32%, i 3 3 3 ren plas:thuei
piment fort 1% noir
Anchois marinés au citron confit 1 150g : 90g ' 12! | Barquettes |
Anchois marinés 60%, huile de tournesol 30%, ' : : = plas_thuei
citrons confits 10% noir
Anchois marinés Provencale :150g : 90g : 12 :  Barquettes :
Anchois marineés 60%, huile de tournesol 27%, ' : en plas_thue
sauce provencale 13 % noir
Anchois marinés a I’ail et persil : 150g ;1009 : 12 ' Barquettes
Anchois marinés 67 %, huile de tournesol 28%, | 0 0 ' en plas_tique :
sauce ail et persil 5 % noir
Anchois marinés a l’orientale 1 150g {1009 ; 12 \Barquettes |
Anchois marinés 67%, huile de tournesol 23%, : : i 0 en plas.thue 0
sauce orientale 10 % noir
Sardines marinées aux citrons confits 1200g (120g: 9  Barquettes |
Sardines marinées 60%, huile de tournesol : : 0 en plas_thue :
32,5%, citrons confits 7,5% noir
Banderilles d’anchois aux olives {2509 | 160g ;| 7 ' Barquettes |
Anchois marinés 32%, huile de tournesol 36%, olives vertes : : en plas_thue ;

noir

farcies aux poivrons rouges 20 %, poivron 12%
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